HISTORIA

Artur Branddo, fundador do Restaurante Almirante,
carrega em seus genes a heranca lusitana. Filho de comer-
ciantes portugueses, o carioca e engenheiro mecdnico,
cresceu valorizando a boa refeicdo. Seguindo os passos
de seu pai, se especializou no ramo alimenticio. Fundado
por ele em 1983, o Restaurante Arturzdo, que ficava
localizado no Grajay, colecionou elogios durante 20
anos. Em 2002, Arur decidiv dar um passo maior e
inaugurou o Restaurante Almirante, localizado em Séo
Januédrio. O empresdrio Vascaino acredita que boas
lembrancas séo feitas & mesa e por isso valoriza suas
origens ao apresentar como destaque um prato tipico da
cozinha portuguesa, o Bacalhau ao Vasco da Gama.
Além deste, outros cldssicos da “Terrinha” ndo poderiam
faltar, como o bolinho de bacalhau, o arroz de polvo e o
pastel de nata. O carddpio oferece ainda pratos tipicos do
Brasil como o Filé a Oswaldo Aranha, todos servidos em
porcdes generosas e com ingredientes de qualidade. Para
aqueles que procuram algo mais “democrdtico”, o estabe-
lecimento oferece ainda o buffet a quilo, com diferentes
opgdes, que variam de acordo com o dia da semana.
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FILE MIGNON

Grelhado, fritas palito, molho, cebola, presunto e petit poa

Grelhado, fritas portuguesas e arroz de tomate

A milanesa ¢/ queijo, presunto, molho de tomate e puré de batata gratinado

Grelhado, fritas portuguesas, arroz ¢/ ovo, farofa e alho frito

Medalhées grelhados ao molho madeira com arroz a piamontese

PICANHA

Arroz, farofa, fritas, lingiiica e molho @ campanha

Grelhadaq, fritas portuguesas, arroz ¢/ ovo, farofa e alho frito

Churrasco Misto

Arroz, farofa, fritas, molho & campanha

Escolha a guarnicéo
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BACALHAU

RoVasco da Gama
Assado ao foro no azeite ¢/ batatas, cebolas, pimentéo vermelho, ovo cozido e azeitona

Frito a doré, com puré, brécolis no azeite e molho branco gratinado

A Portuguesa

Cozido, batatas cozidas, couve, ovo cozido e cebola

Posta de bacalhau em lascas com arroz malandrinho

CAMARAO

Camardes cozidos no molho, com arroz branco e farofa de dendé

Tamboril com gambas - Camardes VG e peixe tamboril, feitos no arroz malandrinho

Camaréo VG a milanesa, queijo provolone & milanesa, arroz com camaréo gratinado
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FRANGO

(COXA E SOBRECOXA DESOSSADA 0U PEITO DE FRANGO)

Arroz de Frango a Rohetio
AFrancesa

Batata palito, molho, cebola, presunto e petit poa

C/ Arroz Briro Biro e Fritas Portuguesa

Arroz, farofa e fritas

Galeto a Campanha

Arroz, farofa e fritas

Galeto Simples

Medalhées de peito com bacon e arroz a piamontese

Peito @ milanesa com batata palito, banana a milanesa, palmito, bacon e petit poa

LOMBO DE PORCO

Grelhado com arroz, tutu, couve, ovo cozido e lingiica

ABrasileira

Grelhado com arroz, farofa e batatas coradas

Nhoque ao Sugo/Bolonhesa
Lasanha a Bolonhesa
Lasanha a Napolitana

RISOTOS

Funghi
Limao siciliano com camarao
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‘ POLVO

Polvo cozido com arroz malandrinho

Polvo cozido com molho de tomate, batata cozida e pimentées

Polvo cozido, refogado no azeite e alho e arroz com brécolis

FILE DE BADEIO

A doré c/ Puré de Batatas e Molho de Camaréo
Grelhado com Arroz de Braocolis
Grelhado com Panaché de Legumes

Cozido no molho com camaréo, arroz branco e faroda de dendé

FILE DE LINGUADO

Adoré c/ Puré de Batatas e Molho de Camaro
Grelhado com Arroz de Bracolis
Grelhado com Panaché de Legumes
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SALADAS

Folhas com molho e Croutons

Legumes cozidos, queijo, presunto e ovo

Folhas com palmito e tomate cereja

SOPAS

VEGANO E VEGETARIANO

(ENTRADA)

Bolinho de Batata Doce (6 Unidades)

Manijericéo recheado com shitake

VEGANO E VEGETARIANO

(PRINCIPAL)

Almondega de Ahobrinha ao Molho Sugo
Nhoque de Mandiogquinha com Ratatouille
Panqueca Vegana

Farinha de trigo integral, leite de arroz, recheada com nozes e shitake

Strogonofi de Carne Soja

Creme de leite de soja, molho de tomate, arroz integral com brécolis
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GUARNICOES

Arroz Branco
Arroz de Brocolis
Batata Portuguesa
Farofa Brasileira
Feijao
Ovos Fritos (2 unidades)

APERITIVOS

Aipim Frito
Batata Frita

Bolinho de Bacalhau (12 unidades)

Calabresa Aceholada

Iscas de Bacalhau a Doré (Meia posta)

Molho tartaro
Pernil Fatiado
Provolone a Milanesa
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Brownie com Sorvete e Calda

Sorvete de Creme e Cobertura de Chocolate

Creme de Papaya com Licor de Cassis

Doces Portugueses

Pastel de nata, pastel de améndoas, pastel de santa clara

Frutas

Manga, abacaxi, melancia, entre outras

Petit Gateau com Sorvete e Calda

Sorvete de Creme e Cobertura de Chocolate

Tortas
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BEBIDAS

Café
Café Expresso
Cerveja Lata 350ml
Cerveja Long Neck Budweiser
Cerveja Long Neck Heineken
Cerveja Long Neck Stella Artois
Chopp 300mi
Chopp 400mli
H20
Ice Tea
JarraSuco
Matte Copo
Meia Jarra de Suco
Refrigerante Lata 350ml (Com Gelo e Lim3o)
Suco Frutas 300ml
Suco Laranja Natural 300ml
Suco Lata

Bagaceira Portuguesa
Caipirinha
Caipivodka

Caipivodka com Absolut
Conhaque
Conhague Macieira
Cuba Libre
Hifi
Licores [(Contreau, Frangélico e etc)
Vodka Abhsolut
Vodka Smirnoff

CONSULTE NOSSA CARTA DE VINHOS



NOSS0S HORARIOS

RESTAURANTE
Segunda a sdbado
11:00 as 16:30

Domingo

9h30 as 16h30
OBS: Em dia de jogo o

mesmo permanecerd aberto até
1 hora apés o término da partida

BAR
Todos os dias
11:00 as 20:00

(21) 3295-0463
(21) 99528-0894 - whatsapp

/restaurantealmirante.vasco
@restaurantealmirante.vasco

www.restaurantealmirante.com.hr




